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2019 GEORG BREUER BRUT

— Burgunder Cuvée Sekt -

DER SEKT

Diese rare Cuvée ist eine Assemblage von Spitburgunder, Weif§bur-
gunder, Grauburgunder - zum grofiten Teil im kleinen Holzfass
gereift. Dieser Sekt ist nach der Traditionellen Methode der Flaschen-
girung hergestellt und ruhte tiber sieben Jahre auf der Hefe, bevor
tranchenweise einzelne Partien degorgiert werden. Feinperlendes
intensives Gelb, anregender Duft von Aprikosen, Apfel und Brioche,
dazu nussige Noten mit gerdstetem Karamell, zarte Fruchtfiille,
wiirziges Sdurespiel, gute Struktur mit Nerv und Nachhall.

DIE HERKUNFT

Die Trauben stammen aus Rheingauer Weinbergen mit flach-
bis tiefgriindigen, steinigen Lehmboden mit Schichten von Quarzit

und Schiefer.

DER JAHRGANG

Die Reben starteten im Rheingau mit einem deutlichen Wasser-
defizit ins neue Vegetationsjahr, das erneut ganz im Zeichen der
Trockenheit stand. Der ungewohnlich kithle Mai brachte zwar eine
Entschleunigung der Entwicklung, doch der Juli mit seinen hohen
Temperaturen verschirfte die Situation noch einmal. Die Lese ging
insgesamt ziigig von statten, da die Aroma- und Phenolreife der
Trauben bereits optimal war und die Witterung zu keinem Risiko

Jahrgang 2019 einlud. Der Jahrgang bringt aromareiche, ausgewogene Weine
Alkohol 12.5 vol % mit schoner Sdurestruktur.

Trinkempfehlung  9°C

Lagerpotential 10 Jahre DIE BEGLEITUNG

Gut gekiihlt bei 8° Celsius als Aperitif, zu feinen Fischvorspeisen,
leichten Pasteten, gegrilltem Fisch oder fruchtigen Nachspeisen.
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